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AuDITQA ISPEZIONE Q VERIFICA O SUDOMANDA O SU SEGNALAZIONE O | PROGRAMMATA O FoLLowurQ
Ispezione Verifiche Valutazione AREE CONTROLLATE E RISCONTRI
R?gistrazr:one/ 6.1 1. Notifica/Atto di riconoscimento/Planimetria QSiQsidnodNO
Riconoscimento
1. Edilizie, strutturali aSiQsidnodNO
2. Attrezzatura, macchinari asSiQsidnodNO
Struttura e attrezzatura 6.2

3. Manutenzione (PROGRAMMA) QsiOsiQnodNO
4. Manutenzione (GESTIONE) aSiQsidnoUdNO
Condizioni di pulizia e o 1. Pulizia e sanificazione (PROGRAMMA) asSiQsidnodNO
Eetiicazlone 2. Pulizia e sanificazione (GESTIONE) aSidsidnodNO
e 1. Pulizia e sanificazione .
Conﬂlzroql di pulizia e Preop./Operativa sup. a contatto (PROGRAMMA) QSIQsitnoUNO
sanificazione 6.4
preoperativa / operativa 2. Pulizia e sanificazione !
Preop./Operativa sup. a contatto (GESTIONE) QS1QsiQnoQNO
o o 1. Igiene del personale e delle lavorazioni (PROGRAMMA) aSiQsidnodNO
CEIDITER ] 2. Igiene del personale e delle lavorazioni (GESTIONE) asSiQsidnodNO
A 6.6 | 1.Formazione del personale aSidsidnodNO
personale
1. Lotta agli infestanti e animali indesiderati (PRoGRAMMA) | O S | O si O no O NO
Infestanti 6.7
2. Lotta agli infestanti e animali indesiderati (GESTIONE) QSiQsidnodNO
1. Sottoprodotti O.A. e dei rifiuti (PROGRAMMA) QsiQsiQnodNO
Sottoprodotti di Origine . A .
Animale (S.0.A), rifiuti o 2. Sottoprodotti O.A. e dei rifiuti (GESTIONE) asSiQsidnodNO
;ﬂi;;;;romglonamento 3. Approvvigionamento idrico (PROGRAMMA) aSidsidnodNO
4. Approvvigionamento idrico (GESTIONE) aSidsidnodNO
Rintracciabilita /Ritiro/ | ¢ o 1. Lotti /Rintracciabilita /Ritiro /Richiamo (PROGRAMMA) aSiQsidnodNO
Richiamo 2. Lotti /Rintracciabilita /Ritiro /Richiamo (GESTIONE) 0S1QsiQOnoQdNO
1. Temperature, magazzinaggio, trasporto (PROGRAMMA) QSiQsidnodNO
Deposito e trasporto 6.10 | 2. Temperature (GESTIONE) QsiQsiQno@dNoO
3. Magazzinaggio e trasporto (GESTIONE) aSisidnoUdNO
1. Qualita dei fornitori aSiQsidnodNO
T:;ﬁ;;ig:;’:;e’ 6.11 | 2. Materie prime, ingredienti, semilavorati (PROGRAMMA) QSIiQsidnodNO
3. Materie prime, ingredienti, semilavorati (GESTIONE) QSiQsidnodNO
1. Prodotto finito, etichettatura e imballaggio (PRoGrRAMMA) | O S | O si O no O NO
Zgzz:ggtggto &g 6.12 | 2. Prodotto finito, etichettatura e imballaggio (GESTIONE) QSiQsidnodNO
3. Marchiatura di identificazione aSidsidnodNO
Zfzgcéﬁutocontr ollo/ 6.13 | 1. Piano di autocontrollo - HACCP (PROGRAMMA) asSiQsidnodNO
Piano Autocontrollo / 1. Verifica della documentazione (GESTIONE) aSiQsidnodNO
HACCP 6.14
IMPLEMENTAZIONE 2. Verifica sul posto e rilievi strumentali (GESTIONE) aSiQsidnodNO
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